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Comte Senard

CORTON GRAND CRU “CLOS DU ROI”

Le plus connu et reconnu des Grands Crus de Corton. Le vin aristocratique par excellence.
Puissant et fin a la fois. Le roi de la colline, sans nul doute ! quel charisme, il en est enivrant...

CEPAGE et AGE DES VIGNES
Pinot Noir - 20 ans

SURFACE et RENDEMENT
64 ares - 2500 bouteilles

VINIFICATION

40% grappes entiéres.

Levures indigénes. Tri a la cuverie. Macération pré-
fermentaire a froid de 1 a 3 jours. 2 a 3 semaines de
vinification.

ELEVAGE
18 mois en fat de chéne.

40% flts neufs.

GARDE
5a20ans

DEGUSTATION
Une robe pourpre intense et brillante. Un nez marqué
sur des ardmes de fruits noirs. Un vin racé, une élégance

folle, une richesse et une onctuosité indéniables, le Clos
Du Roi a de la tenue !

Ses tanins fins et cette persistance subtile et gourmande
accentue cette belle longueur en fin de bouche.

ACCORDS METS &VINS
Gibier, Viande grillée, Volaille a la créeme, Fromages
légers et crémeux.
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