
C H O R E Y - L E S - B E AU N E  ‘ L e s C h a m p s L o n g s ”   

Un vin d’une grande délicatesse, très aromatique, un plaisir dans son entièreté.

CÉPAGE et ÂGE DES VIGNES
Pinot Noir – Arrachage en 2019 et
plantation en 2021.

SURFACE
25 ares

VINIFICATION
Tri à la cuverie, macération pré-fermentaire
à froid de 1 à 3 jours. 2 à 3 semaines de
vinification. Levures indigènes. Contrôle
des températures.

ÉLEVAGE
14 mois en fût de chêne. 50% fûts neufs.

GARDE
1 à 4 ans

DÉGUSTATION
Un vin fruité sur de belles notes de fruits
rouges et de fruits noirs. La bouche nous
emmène directement dans son univers :
rondeur et éclat sont de mise, des tanins
présents mais subtils qui donne cette
impression de velours. Un vin plein de

charme mais riche en caractère !

ACCORDS METS &VINS
Viande blanche, Viande rouge sans sauce,
Salade césar.


