
M A R C  D E  B O U R G O G N E
Notre Marc de Bourgogne est le résultat de la distillation des résidus de presse du Corton
Clos du Roi et du Corton Les Bressandes. Après distillation, l’alcool est ensuite affiné en
fût pendant 7 ans avant sa mise en bouteille.

CÉPAGE
Pinot Noir

RENDEMENT
430 bouteilles

ANNEE DE FABRICATION
2012

ÉLEVAGE
7 ans en fût de chêne.

GARDE
Illimitée

ACCORDS METS &VINS
Ce Marc est un alcool de fin de repas, idéal
avec un cigare.


