
C O R T O N  B R E S S A N D E S  G R A N D  C R U
Fin avant d’être puissant. Plus féminin que le Corton Clos du Roi. Rondeur et élégance le
caractérise en priorité. La Reine des Cortons.

CÉPAGE et ÂGE DES VIGNES
Pinot Noir – 25 ans

SURFACE et RENDEMENT
64 ares – 2000 bouteilles

VINIFICATION
50% grappes entières.
Levures indigènes. Tri à la cuverie. Macération pré-
fermentaire à froid de 1 à 3 jours. 2 à 3 semaines de
vinification.

ÉLEVAGE
18 mois en fût de chêne.
60% fûts neufs.

GARDE
5 à 20 ans

DÉGUSTATION
Fin avant d’être puissant. Noble et élégant.

ACCORDS METS &VINS
Gibier, un pavé de bœuf au gros sel, fromages crémeux
(Brillat savarin), Brie, Volaille…


