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CÉPAGE
Pinot Noir

VINIFICATION
Pré fermentaire à froid, contrôle des
températures, 60% grappes entières.

ÉLEVAGE
18 mois en fûts de chêne, 50% fûts neufs.

GARDE
5 à 15 ans

DÉGUSTATION
Intense au nez sur des arômes de cassis
chocolaté.

ACCORDS METS &VINS
Bœuf bourguignon, volailles et gibier,
fromages affinés.


